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Brasserie

La Brasserie

La Brasserie du Méliés vous accueille du lundi soir au samedi soir

Heures heureuses :
Du Lundi au Dimanche
17h-19h
Droit de bouchon ¢ 5€

Réservation au 04 77 32 40 92




J Entrée, plat ou Plat, dessert Menu Mélies Entrée,glot, dessert
23,00 € 29,00 €
CEuf poché en meurette ou Velouté de butternut
Sauce vin rouge, lardons, champignons Champignons grillés et noisettes torréfiées.
Supréme de volaille ou Poisson du Moment

Pommes grenailles réties, Et son accompagnement
champignons, jus corsé a I'ail

Fondant au chocolat Weiss ou Vacherin de saison
Cre . . . Glace yaourt, chantilly, meringue, fruits de saison
reme anglaise. 10 min de cuisson

Menu Ciné 15,70 € Menu Enfant 12,50 €

Le plat Bistrot du Jour + 1 place de ciné Poulet frit, frites maison (petite assiette)
1 verre de sirop + 1 boule de glace

| l_. | | ._I |
Plat Bistrot 9,90€

Entrées & A Partager

@ Poireaux vinaigrette 6,00 €

Vinaigrette au sésame

CEuf poché en meurette 9,00 €
Sauce vin rouge, lardons, champignons

@ Velouté de butternut 7,00 €
Champignons grillés et noisettes torréfiées.
Planche charcuterie 17,00 €
Planche mixte 19,00 €

@ Planche végétarienne 15,00 €
Piyazi, créme de courge, pain grillé & I'ail et cheddar, sarasson
Kefta de poisson 8,00 €
Créme menthe

@ Bun Méliés 1450 €
Poulet maring, coleslaw maison, sauce yaourt, servi avec frites

@ Camembert réti au miel et thym 11,00 €
Fromagerie Perrin
CEufs mayo, lard grillé et toast 450€
Frites maison//Bols de légumes//Salade verte 3,90 €/750 €

Petite assiette /| Grande assiette

Salades

@ César (mesclun, pickles de légumes, poulet frit, mayonnaise anchois, crodtons, ail, parmesan, comté) ]6,50 €

Boeuf mariné(mesciun, pickles de légumes, tataki de boeuf, parmesan, comté) 16,80 €

Forézienne (mesclun, dés de fourme, rapées, sauce sarasson, pickles de légumes, parmesan, comté) ]4,80 €




.—l Tous nos plats sont faits maison
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Viandes

Cordon bleu du Mélies

Dinde, jambon aux herbes, béchamel au Comté, purée de pomme de terre

Magret de canard
Carottes et butternut réties, sauce miso

Piece du boucher

Frites maison et sauce du moment

Tartare de boeuf coupé au couteau
Frites maison OU salade verte

Supréme de volaille

Pommes grenailles réties, champignons, jus corsé a l'ail

Poissons
Fish & chips

Filet de lieu noir pané, frites maison, coleslaw, sauce tartare maison

Poulpe grillé
Purée de patates douces, crodtons curry, chimichurri légere

Poisson du moment

Sélection de la cheffe, selon arrivage

Quenelle de brochet

Végétariens

Risotto de champignons

Gratin de ravioles a la fourme d’Ambert
Salade. 15min de cuisson.

Gnocchis d’automne
Créme de potimaron au lait de coco, huile verte et graines torréfiées

Desserts
Tarte tatin

Pomme caramélisée, glace vanille.

Fondant au chocolat Weiss
Créme anglaise. 10 min de cuisson

Vacherin de saison
Glace yaourt, chantilly, meringue, fruits de saison

Mousse au chocolat a partager
Pour 1, pour 2 ou pour toute la table...

Assiette de fromages
Sélection de la fromagerie Perrin

Glaces

Glaces artisanales 1 ou 2 boule(s)

Citron, fraise, chocolat, pistache, vanille, caramel, café, popcorn

Trou normand Chartreuse

Coupe colonel

700 €

9,00€

8,00 €

8,00€

+5,00€ la part supplémentaire

750 €

3,50€/6,00 €

850 €
850 €
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Liste des allergénes :
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Tanqgueray London dry UK
Hendrick’s coriandre EC
Citadelle rleurs, Agrumes FR
Gin Mare Fioral, Fruité ES
Suntory Roku The, fieur, fruite JP
Akori cingembre ES

G'Vine Floraison raisin FR

+ Fever Tree/El Tony

Influence francaise
Clément VO, vanile FR
Arcane Banane, caramel MU
Neisson blanc roire, vesou FR
Montebello canne, vegétal FR
Vulcao canne, éther CPV

Influence anglaise
Havana 3 ans epices, FR
Mezan XO Banane, caramel MU

PlantationXO Noix de coco BB

Islay

Caol lla 12 ans single mait
Laphroaig 10 ans single mat
Bruichladdich Single malt
Lagavulin 16 ans single mait
Oban 14 ans single mait

Japon
Hatozaki, single mait
Togouchi Premium slend

U.S.A

Jack Daniel’s N°7 slended mailt

Woodford Reserve sourbon

N

Gins

8,00 €
850 €
850 €
850 €
850 €
850 €
850€

350€

Rhums

8,00€
850 €
9,00 €
850 €
850 €

8,00 €
850 €

Plantation Original Dark soise BB 9,00 €

850 €

Whiskys

850 €
850€
850 €
15,00 €
950€

850 €
9,00€

8,00 €

Jack Daniel’s Honey Whisky aromatisé 8[00 €

850 €

Nous sommes également [a pour vous conseiller parmi notre sélection de
digestifs.

Christian Drouin pomme FR
Provincia Botanica romarin, thym CHL
Provincia Mandarina agrumes CHL

Provincia Patagonia Fieurs, groseilles
blanches CHL

Ki No Bi yuzu, poivre, the JP
The Botanist thym, agrumes UK

Influence espagnole

Diplomatico cannelle, caramel VE 8,00 €
Milionario 15 ans reglisse PE 9,00 €
Parce 3 ans Canne, sucre candy COL 8,50 €
Parce 12 ans mélasse, bois COL 10,00 €
Zacapa Gran Reserva toasté, vanile GT 12,00 €

Sélection Freres de la Cote

Pére Labat 10,00 €
Antan Lontan Batch n°3 11,00 €
Isla Bonita n°5 10,00 €
Barbade nav. 2021 10,00 €
Hispaniola n°6 10,00 €

France

Feu de St Jean Pur malt single mait 850 €
Feu de St Jean «Le Champ des 9,00 €
possibles» single mait

Ouisky Heppsingle mat 850 €

Sélection Michel Couvreur

Clearach single mait 9,00 €
Intravaganza single mait 11,00 €
Cap a pie Blend 11,00 €
Pale single single single mat 12,00 €
Overaged Biended mait 12,00 €
Candid Single malt 13,00 €

.
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Tampicoisa
Campari, Cointreau, citron jaune, tonic

Cuba Libre 12¢l

Rhum Havana, Coca Colg, citron vert

Spritz Aperol ¢

Aperol, vin pétillant, eau gazeuse

Spritzisci
Hugo / Verveine [ Limoncello / Bergamote
vin pétillant, eau gazeuse

Spicy Margarita i2ci
Tequila Don Julio Blanco infusée au
piment, Cointreau, citron vert

Caipirinha [/ Caipiroska sci
chhogo/Vodko Smirnoff, citron vert,
cassonade

Clintscl
Gin Tanqueray, jus de pomme, menthe,
citron vert

Sans Alcools

Sweet Apple sl
Jus pomme cerise, sirop de péche,
citron vert.

Virgin Mojito 1sci
Citron vert, menthe, sucre de canne,
eau gazeuze.

Virgin Tonic 1ecl
Gin Tanqueray 0¢, tonic, citron jaune

Anisés

51

Ricard
Casanis
Berger blanc
Henri Bardouin
Pacific 0°

N

Cocktails

8,00 €
8,00 €
8,00 €

9,00€

10,00 €

850 €

850 €

Moijito 1 ci
Rhum Havanag, citron vert, menthe, sucre de
canne, eau gazeuse.

Bloody Mama 16 ci
Vodka Smirnoff, jus de tomate, citron jaune,
Tabasco, sel de céleri, Worcestershire

Sex on the Beach sl
Vodka Smirnoff, creme de péche, cranberry,
orange

Long Island 20«

Tequila Don Julio, rhum Havana, gin Tanque-
ray, Cointreau, vodka Smirnoff, Coca Cola, ci-
tron vert

Mule Moscow / Mexican [ London / Monkey 16 cl
Vodka | Mezcal [ Gin [ Monkey Shoulder , Citron Vert, ginger beer.

Russe Blanc d’automne 12¢l
Vodka, creme de chataigne, creme

Virgin Clint 16 ci
Gin Tanqueray 0°, jus de pomme, menthe,
citron vert.

Virgin Spritz s ci
Mionetto 0°, vin pétillant sans alcool, eau
gazeuse

Apéritifs

250 €
250€
250 €
250€
350€
200€

Martini blanc ou rouge
Suze

Kir

Porto

CGp Corse blanc ou rouge
Campari
Fernet-Branca

N

850€
9,00 €
850 €
12,00 €

9,00 €

9,00 €

6,50 €

6,50 €
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Pression

1664 Blonde rils 25¢I/ 50cl
Brooklyn Bodega Run ipa 25ci / 50c
1664 Blanc sianche 25c¢l / 50cl
Biére du moment ..

MoNnaAco 25cl / 50cl

Panaché 2sci / soc

Picon biére 25ci/ 50c

Brasserie Stéphanoise
L'a cha peu s3ct Gingembre.
La Quinarelle 3scL Ambrée.

Limonade Artisanale 25cl
Sirop asci

Coca Cola ssci
original / Zéro [ Cherry

Diabolo 25ci
Fuzeted 2sci

Jus de fruits Bissardon 25c
Pomme [/ Pomme cerise | Abricot /

El Tony Mate saci
Fever Tree 20c
Kono Kombucha ssct

Framboise-hibiscus

Expresso [ Décaféiné
Allongé

Café Créme [ Noisette
Café Double

Chocolat au Lait

Café Viennois
Chocolat Viennois

N

GI’Og Rhum 2cl, miel, citron, eau chaude
Irish coffee, Whisky 4cl, sucre, café, créme

Bieres

3,80€ [/ 6,00 €
4,00€ [ 750 €
4,00€ [ 7,00 €
4,00€ [ 750 €
4,00€ [ 6,50 €
4,00€ [ 6,50 €
4,00€ [ 750 €

6,00 €
6,00 €

Biére Bouteille

Bud 33ci Pale Lager. US
Corond 33cl Pale Lager MX
Desperados sscl FR

Orval 33ci Trappiste Ambrée BE
Brooklyn ssci sans alcool US
Sorre 33c

Kriek 2sci Cerise

Brasserie la Farlodoise
Blanche socl

Noire soc

Fumée socL

Soft/Eaux

300€
200€
380€

380€
380€
350€

Péche de vigne / Ananas [ Poire [ Tomate.

500 €
450 €
500 €

1,80 €
1,90 €
220€
320€
350€
450 €
500€

6,00 €
9,00€

Schweppes tonic sci
Schweppes agrumes asci
Sprite 2sci

Fanta Orange asci
Tropico 2sci

Oasis Tropical 2sci
Orangina 2sci

Ginger Beer 2oci
Badoit Verte soci /100ci
Badoit Rouge ssc
Evian soci /100ci

Boissons Chaudes

Infusion

Camonmille [ Verveine /
Verveine menthe poivrée

Thé Noir

Darjeeling / Earl Grey [ Vanille
Fruit rouges

Thé Vert

Jasmin [/ Menthe [ Nature

3,80 €
3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,50 €

4,00 €/4,50 €
3,50 €
350€/450€




